Dé jeuner Des Innocents

Uniquement servi le midi du Mardi au Vendredi
De 12h a I13h30

Formule entrée & plat (Hors boissons) a 23€

Hors d'ceuvre

Vinaigrette de patates douces et pickles de poires, émulsion de Reblochon
ou

Gaufre au cumin, créme de raifort, salade de passe-pierre et ceufs de Truite
ou

Foie gras de canard « francais » a la féve de tonka,
condiment de fruits et pain de campagne bio de « La Boul'ange » (Supp. 8€)

La suite

Piéce de quasi de veau cuit a 58°C, potiron réti,

émulsion d'une charlotte au miso, jus corsé
ou

Poisson selon la péche cuit a la plancha,
crémeux de carottes de chez Remetter, duxelles de « Paris ». noisettes
sauce safran

Prix nets

N'hésitez pas & nous informer de toute intolérance ou allergie alimentaire
lors de votre appel pour la commande






