
Déjeuner Des Innocents 
 

Uniquement servi le midi du Mardi au Vendredi 
De 12h à 13h30 

 

Formule entrée & plat (Hors boissons) à 23€ 
 

Hors d’œuvre 

Vinaigrette de champignons de Paris et pois gourmands, 
 émulsion de Reblochon    

OU 
Patate douce rôtie, sauce ponzu à la cacahuète et bergamote, Katsuobushi  

OU 
Foie gras de canard « français » à la fève de tonka, 

condiment de fruits et pain de campagne bio de « La Boul’ange » (Supp. 8€) 

La suite 
 

Mignon de cochon cuit en chaleur douce, déclinaison de chou-fleur,  
condiment abricot-sésame, sauce passion thaï 

OU 

Poisson selon la pêche cuit à la plancha,  
fregola sarda, « bolognaise de poulpe », vierge de céleri-branche et câpres, 

émulsion au parmesan et poivre fumé 
 
 

 
 
 
 

` 
 

Prix nets 
 

N’hésitez pas à nous informer de toute intolérance ou allergie alimentaire  
lors de votre appel pour la commande 

 

 

 

Du  

03 au  

06 Mars 

. 




